08 | 26,97 m2

Korytarz

01

02 ]9,75 m2

Zmywalnia 05

01 18,20m2

odbiér brudnych
naczyn

WC dla
personelu

stangwisko
porzadkowe

Zestawienie wyposazenia

02.

Zmywalnia

01

Stot roboczy

02

Potka $cienna 1 poziomowa

03

Stot zatadowcezy ze zlewem

04

Zmywarka kapturowa

03| (15,40 m2
NZaplecze socj.

10 11

zatadunek gotowych
potraw

Klatka
schodowa

30

stanowisko przygotowania
potwaw gotowych ‘

17

T % =

—

— —

~tanowisko

stanowisko przygotowania
migsa

stanowisk

rzygotowania 04 |36,58 m2

— Otraw

I W

KUCHNIA

nrzygotow ni4 L 8

I Nl
& y /‘l

'

09

Pomiesz. tech

05

06

07

Okap przyscienny 1 rzgdowy

tot wyladowcezy

S .przelotowa

03.

Zaplecze socjalne

08

Szafka kuchenna ze zlewozmywakiem

09

Potka $cienna 1 poziomowa

10

Stot z 3 krzestami

11

Szafka pracownicza

12

Komora gospodarcza

04.

Kuchnia

13

Umywalka

14

Stot ze zlewem 2 komorowym

15

Stot roboczy z blokiem 3 szuflad

23

T O

=]

16

Stot ze zlewem 2 komorowym

07 3 m2

17

Stot roboczy z blokiem 3 szuflad

18

Szafka $cienna

" Obrobba brudna

19

Stot roboczy z szafka

44

%

20

Potka wiszaca 1 poziomowa

21

Regat ociekowy

05 [12,10 m2

Magazyn suchy

06 |5,09 m2

22

Basen do mycia garow

23

Stot odktadezy

Magazyn warzyw

Piec konwekcyjno parowy

Okap przys$cienny 1 rzgdowy

Stot odktadczy

Kuchnia 4 palnikowa z piekarnikiem

Blat roboczy na podstawie

Kuchnia 2 palnikowa na podstawe

Frytownica 2 komorowa

Blat roboczy na podstawie

Plyta grillowa na podstawie

Okap centralny z o§wietleniem

. Magazyn suchy

Szafa chtodnicza biata 2 drzwiowa

Szafa mroZnicza biata

Regat magazynowy

. Obrébka brudna

Stot roboczy

Stot ze zlewen 1 komorowym

Chlodziarka na jaja, biata podblatowa

Szafa chlodnicza

Dzwig towarowy

Stot roboczy

Chtodziarka podblatowa

Bemar 3xGN 1/1

Stot jezdny

Kuchnia 4 palnikowa z piekarnikiem

® odplyw

® woda ciepta

® woda zimna

@®" Wwoda zimna uzdatniona

)]]]( kratka $ciekowa




