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01. sala jadalna

wejscie

01| szafki dla pracownikéw
02| stanowisko porzadkowe
03. §to+ ze zlewgzm Tkom

i bat. przyznicowg
04.| zmywarka z wyparzaniem
05.| miynek koloidalny
06. szafa przelotowa, rolkowa
07.| piec do pizzy
08.| stotze zlewem 1 kom.
09, frytownica 1 kom.
10, trzon kuchenny 4 pal.
11| bemar wodny 2x1/1 GN
12.| chtodziarka pobblatowa
13.| stoét z blatem roboczym
14. umywalka, poj. na Smieci
15, okap wyciggowy
16.] nadstawka chtodnicza
17.| ekspres do kawy, mtynek
18, stanowisko kasowe
19| stanowisko kasowe
20, chiodziarka na napoje
21, konserwator do lodéw
22| witryna chtodnicza
23| nadstawka chtodnicza
24| chtodziarka podblatowa
25| stanowisko kasowe
26, maszyna do shake




